aeungen = Trends > SRS

& CUISINE NOW!

Prasentiere deine Innovationen der Gastronomie-,
Food- und Start-up-Branche vom 08.-10. Februar
2026 an der NEW FOOD X NOW Expo & Konferenz
auf der Intergastra!

EXPO & KONFERENZ
FOOD & GASTRONOMIE
STARTUPS &INNOVATIONEN

INTERGASTRA 2026

veranstaltet von ‘(:;}f““ﬁ\" in Kooperation mit J . INTERGASTRA

g™
RNk,



NEWFOOD X NOW: Taste the Future of Food & Cuisine now! NOW
Das neue Expo- und Konferenz Format fur Start-up
Innovationen anderintergastravom 8.2.~-10.2.2026

Ob regional Nachhaltiges, New & Future Food & Cuisine, Losungen fir Kreislaufwirtschaft und Foodwaste oder Food-
und Gastro-Tech. Die NewFood X Now — Expo & Konferenz bietet Innovation und Inspiration fur jeden Geschmack:

NewFood Start-up NewFood Innovation NewFood NewFood X Now
Expo / Messe Konferenz Networking Magazin

3 Tage 3 Tage 2 Networking Nights Print & Online

100+ Aussteller 4 Buhnen Digitale Community NewFood-Insights,
Konferenz-&
Aussteller-Infos

35.000 Ex. (geplant)

Live Tastings 60+ Speaker Networking Lounge
75.000 Fachbesucher 2.000+ Teilnehmende 1.000+ Teilnehmende

Bist du dabei als Aussteller, Partner oder Sponsor?

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &



NEWFOOD X NOW @ Intergastra |NEWF°°°| i Hx'
The perfect Match: NewFood- & Start-up-Wirtschaft

trifft etablierte Food- & Gastrobranche

Die perfekte Synergie fur neue Inspiration und Innovation: Die NEWFOOD X Expo & Konferenz an der Intergastra 2026
verknUpft erstmals die internationale Start-up- und Innovatoren-Szene aus NewFood und NewGastro mit der etablierten
Food- und Gastrobranche, dem Handel, Investoren und der Forschung.

Die NEWFOOD X NOW vereinigt zwei starke Netzwerke aus Food,
Gastronomie und Handel: crowdfoods & Intergastra

Das crowdfoods Start-up & Innovatoren Netzwerk in Food, Das Intergastra Netzwerk der etablierten Food-,
Gastronomie, Handel & Landwirtschaft aus Deutschland, Gastro- und Hotelleriebranche in Deutschland,
Osterreich, der Schweiz und Liechtenstein, u.a. mit: u.a. mit:

Start-ups, Scale-ups & Corporate Start-ups Einkaufer aus Food & Gastro, Foodservice,

G - und Einzelhandel
Innovatoren aus der Food- und Gastrowirtschaft sowie (OSSHIE SHESSAcs

Foodhandel & Distribution Entscheider aus der etablierten Food-, Gastro-

. . und Hotelleriebranche — von KMU bis Konzern
Investoren & Finanzierung

Kochprofis aus der Gastronomie und

Universitaten und Hochschulen, Forschung & Gemeinschaftsverpflegung

Innovationsdirektoren (R&D)
Ausrister-, IT- und Service-Anbieter in Food &

Startup-Services, Start-up-Cluster, Vereine & Verbande Gastro

Fachpresse zu Start-ups, Food- und Gastro-Innovation Fachpresse zu Food und Gastronomie

JUINTERGASTRA *Quelle: AUMA Besucher-Daten Intergastra vs. Internorga 2024 © by crowdfoods.com )
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NEWFOOD X Expo Zone (@ Intergastra
Erreiche zielgenau deine Geschiftskunden aus

Gastronomie, Handel & Foodwirtschaft

Unsere spezielle NEWFOOD X Expo Zone an den drei besucherstarksten Tagen der Intergastra bietet Start-ups, Scale-
ups und Innovatoren sowie Start-up Vermarktern, Acceleratoren und Start-up-Dienstleistern / Enablern volle

Vermarktungspower zu unschlagbaren Konditionen.

Generelle Fakten zur Intergastra*
5 Tage Fachmesse (07. — 11.02.2026)

Grosste Gastronomie-Fachmesse bez. Flache,
Ausstellern und Besuchern in Deutschland

89.497 Besucher, davon 93% Fachbesucher

85% Besucher aus Bayern und Baden-

Wiirttemberg

73% sind Entscheider oder Mitbeteiligte bei der
Beschaffung

56% Inhaber und Fiihrungskriéfte

5.000+ Besucher aus dem Ausland (u.a. AT,
CH, IT,NL)

NEWFOODX

Spezielle Fakten zur NewFood X Expo @ Intergastra*

Einkdufer: innen

(70% mehr als bei der
Internorga)

Food-Industrie

(30% mehr als beider
Internorga)

+*
75.000 || 39-000+ || 5 990+
3 Tage Fachbesucher ermenmerats Besucher aus
Gastronomie,
l;lesie m Besucherstérkste Tage: GV’ Catering dem Handel
An 3 Tagen gleich viele .
onferenz In'iéj;“?‘e”?:za;‘ deL' (30% mehr als bei (I;Zl_;pellt io viele al)s
ernorga al agen! derlnternorga) Iderinternorga
Start-u
3500+ || 3-500+ || 5.500+ | [iiieels
. Stinde 50%
Vertreter der Besucher von

Backereien u.a.

(Doppelt so viele als
bei der Internorga)

gunstiger
als bei anderen Messen
(z.B. Internorga, Anuga)

JUINTERGASTRA

*Quelle: AUMA Besucher-Daten Intergastra vs. Internorga 2024

© by crowdfoods.com @
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NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups & Scale-ups NOW
Der ideale Marktplatz fiir Innovatoren aus Food, T

Gastround Handel

Unsere Innovations-Expo an der Intergastra bietet | Bisher 300+ Start-ups & Innovatoren aus
optimale Ausstellungs-Maoglichkeiten fiir: Food & Gastro als Aussteller (Auswahl):

Start-up Sektor

= Startups & Scale-ups in den Bereichen Food, Gastro & Retail (inkl. Tech/Digital) ey PWRGUM e 158 wecasay A IERGASTRA ANMA

= Startup-Vertriebsagenturen und Vermarkter in den Bereichen Food & Gastro

= Accelerator & Incubator, Wirtschaftsforderer, Foodmarketing-Gesellschaften, Vi FUNGI .
VClInvestoren und andere Startup-Programme mit Bezug zum Gastro- und Food- £ ; . FEEDS Goja

Startup-Sektor

Hersteller, Zulieferer & Dienstleister fiir Start-ups & Scale-ups aus Food & Gastro IN
Fylg__e;: ( s Re=Meat z GA e ®

= Hersteller und Zulieferer aus der etablierten Foodwirtschaft (Manufacturer, =S VA Foodasis

Lohnproduzenten, Food-Marken, Rohstofflieferanten, Produktions- und
Automatisierungstechnik uvm.)

= Logistik & Fullfillment, Verpackungstechnologien s @ O taskbio ,P‘ n Merall

= Distribution, GroR- und Einzelhandel & Vertrieb / Aussendienst

Quickies
Bakery

Roots
Radicals

= Finanzdienstleister (Crowdfunding, Versicherungen, Banken, Payment-Service etc.) —
ﬂ v muckr ValueGrain @ TREEO

= Marketing- und andere Dienstleister (Agenturen, Medien, Druck, Beratungen, etc.)

Hempions

= |T Dienstleister (Hard- und Softwareanbieter, Saas Losungen, eCommerce Anbieter etc.)

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com




NEWFOOD X NOW: Expo Standplanung - max. 118 Stande
Ausstellerplanim ICS EG (vorlaufig).

;:IA /d/

Fintzng mam

wasden,

Iy
PO
P

eean
PRI
e
‘e
e
PR
PN
PN
P
PR
A
M

1s

NEWFOODX

vif|caafiEl

EINGAMG O5T

E|
AN

- P11~

7
FIFTFF

10 Stande - 14 Stinde

Aa.lr-h'fra o [ codey [ den | oo

,f“l*t"l"t"l"’t"l“'
b

“l"i“l'ﬂ"l"’t"‘ -

16 Emnde

14 Standa

i stande

a!ﬁhlﬁhl.ﬂhlrﬂ

a.lrnhl.aln.l.nl-.

n.l.nl-.l.ahhah

FETTIT

- 1)

]
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Vorschlag, 14.05.2025

Intergastra 2026
New Food Expa & Gonderence
124 Stande Ausstelier, ju Bam
16 Stinde Spansoren. je Dxm

8 CE]

2 Sande

5 Stande

g LS¥3 JONYHLINT
LSO ONYINIT

Foper— 5%

mmgumn.g Belreadisisin ¢ laac o
TiBesige Belasiung Abdeckungen und Bodertanks | ¢

cibie = 7,50 KNm#

=250 KN

141x Hochtische: JMT LEVANTE 110 - 120080 - We
141x Barhocker: JMT

ca.5x Kohischranke hoch

468 Lfm Messebau Wande

Bx Mezsabai. Taren

Beschaffung der Flachen:
2x2m, chne Teppich, je ein Stomanschiuss 23001164,

Messebauwands|Huepool] hinten 2m, seftich je 1m, je ein Hochtischi T)
Flachen auf denen mit Lebensmittel und Fillssigketen hantiert wind, becarf es einen abwaschbaren
SchutrbodendCTS).

* 34 Cook & Cool Stande & 6 gm
* 67 Standard Stédnde 4 4 gm

* 1 Info-Counter NewFood X + crowdfoods

* 16 Partner-Stande (Glasfront Ost)

Cook & Cool Zone: max. 34 Stande a 6 gm mit

Kochstation oder Kiihltheke mit CTS Boden

Infocounter NewFood X + Vorbereitungskiiche
crowdfoods: 3x3 m =9 gm Aussteller

JUINTERGASTRA

© by crowdfoods.com &



NEWFOODX

NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups, Scale-ups & Enablern Now
Attraktive Ausstellerméglichkeiten fur Food- und
Gastronomie Innovatoren von Start-up bis Enabler.

Einzelstand Standard 4m? Einzelstand Cook/Cool 6m? Gemeinschaftsstand ab 16m?
Einheitlicher Stand: 1 Stehtisch, 1 Einheitlicher Stand: 1 Rickwand, 1 Individuell (auf Anfrage): ab 4 (2 x 8 m) bis
Barhocker, 1 Riickwand,1 x Strom 220 V Kochstation ODER 1 Kiihltheke bzw. max. 10 Einzelstande kombiniert; nur fir
Firmenbeschriftung Kuhlschrank inkl. Strom, (Hocker & Accelerator, Startup-Vermarkter/Vertriebs-
Stehtisch optional) Firmenbeschriftung agenturen, Export- / Wirtschaftsforderer 0.a.
Ab 1.750,00 € .
Ab 2.250,00 € Ab 6.650,00 bis 19.125,00 €
[ | StanuE'Name | Startup Name [ IM.NaLI f |_'Starlu Name
ochstation oder . Kochstation oder
Stehtisch || eohioke bow Siengisen itk bow
x2m Kil yem Kiihlschrank
dam | 3x2m (6 am) / | 3x2m (6 am) /

Werde jetzt crowdfoods-Mitglied und spare 25%* auf deinen Ausstellerstand!

Jetzt hier Mitgliedschaft + Einzelstand direkt buchen

JUINTERGASTRA *Rabatte gelten nicht fiir Gemeinschaftsstinde © by crowdfoods.com @)



https://newfoodx.com/stand-buchen/

NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups & Scale-ups NOW

Einzelstand Standard 4m?

Standard Stand Paket 4gm Features / Leistungen

Optimal flr Start-ups mit Standflache: 2 x 2 m (4gm) an 3 Tagen (So., Mo., Di.)

Trockenware und Tech- Vorgefertigter Stand inkl. Stellwand, Firmen-Beschriftung, 1 Hochtisch, 1 Hocker, 1 Stromanschluss 220 V
Lésungen sowie Start-up 2 Freitickets (Intergastra-Ausstellertickets, weitere Tickets mit Rabatt)

Serviceanbieter) Gratis-Teilnahme an der NEWFOOD X NOW Konferenz sowie an den Investor und Food Buyer Networking Nights

Roll-up Aufstellung & Auslage von Werbung (Media- & Flyer Tisch)
inkl. Pitch-Mdglichkeit (3-Minuten-Pitch)

Startup Name | Logoprasenz mit Link als Aussteller auf newfoodx.com

Namentliche Nennung im Standplan-/Ausstellerverzeichnis des NEWFOOD X NOW Event-Magazins 2026

inkl. Intergastra Medien-/Werbepaket (Erwahnung als Aussteller im Intergastra Katalog
Verkauf von Ware am Stand mdglich
Gemeinsames Trockenlager

Gemeinsame Nutzung Vorbereitungskiiche

Stehtisch

2x2m
= (4qm) Jetzt 4m? Stand fiir Jetzt 4m? Stand fiir

4m? Stand fiir Innovator

& Enabler buchen

Start-ups buchen Scale-ups buchen

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &
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NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups & Scale-ups NOW

- 2 STUTTGART
Einzelstand Cook/Cool 6m
Cook/Cool Stand Paket 6gm Features / Leistungen
Ideal fiir alle warm-kochenden Standflache 3 x 2 m (6gm) an 3 Tagen (So., Mo., Di.)
Start-u ps und Start-u ps mit Vorgefertigter Stand inkl. Stellwand, Firmen-Beschriftung, 1 Hocker, 1 Stromanschluss 220 V
gekijh|ten Getranken & Food Inkl. wahlweise Kochstation (iFlex) zum Live-Kochen am Stand ODER Kiihltheke bzw. Kiihlschrank zur Ausgabe z.B.

gekuhlter Getranke (limitiert: max. 14 Kochstationen und 20 Kihimodule inkl. entsprechender Stromanschliisse verfligbar)

2 Freitickets (Intergastra-Ausstellertickets; weitere Tickets mit Rabatt)

Gratis-Teilnahme an der NEWFOOD X NOW Konferenz sowie an den Investor und Food Buyer Networking Nights

Roll-up Aufstellung & Auslage von Werbung (Media- & Flyer Tisch)
inkl. Pitch-Moglichkeit (3-Minuten-Pitch)

Startup Name

Logoprasenz mit Link als Aussteller auf newfoodx.com
Namentliche Nennung im Standplan-/Ausstellerverzeichnis des NEWFOOD X NOW Event-Magazins 2026
inkl. Intergastra Medien-/Werbepaket (Erwahnung als Aussteller im Intergastra-Messekatalog)

/ Verkauf von Ware am Stand mdglich

Kochstation oder Gemeinsames Trockenlager & gemeinsame Nutzung Vorbereitungskiiche

Kiihltheke bzw.
Kiihlschrank
3x2m (6gm)

Jetzt 6m? Stand fiir Jetzt 6m? Stand fiir 6m? Stand fiir Innovator

Start-ups buchen Scale-ups buchen & Enabler buchen

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &
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NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups & Scale-ups INmIOMx!
Einzelstand Cook/Cool 6m?2 =limitierte Anzahl

Cook/Cool Stand Paket 6gm Standmobiliar & MaRe (limitierte Stande, nur solange Vorrat reicht):
Maximal 14 Cook-Stinde I-Flex Koch Module (14 Ex. verfligbar): Breite 1,26 m x Tiefe 0,97 m x Héhe 1,40 m
Kuhlelemente / Theken (7 Ex. verfugbar): Breite 2,30 m x Tiefe 0,95 m

Maximal 20 Cool-Stande Kuhlschrank (13 Ex. verfugbar): Breite 0,60 m x Tiefe 0,60 m x Héhe 1,80 m

Startup Name ‘

i-Flex- Kiihitheke

Kochmodul

|

Kuhl-
schrank

Kochstation oder

Kiihltheke bzw.
Kiihlschrank

3x2m (6gm)

Jetzt 6m? Stand fiir Jetzt 6m? Stand fiir 6m? Stand fiir Innovator
Start-ups buchen Scale-ups buchen & Enabler buchen

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &
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NEWFOOD X NOW: Expo von NewFood Start-ups & Scale-ups NOW

Gemeinschaftsstinde ab 16m?(4 Stiande x4 x2 m)
Gemeinschaftsstande Features / Leistungen
Individuelle Stiande fiir Start-up Bedingung: Aussteller am Gemeinschaftsstand missen Start-ups oder Scale-ups sein.

ertriebsagenturen irtschafts- tandflache: a is max. inzelstande je 4 oder 6 gm frei kombiniert an 3 Tagen (So., Mo., Di.
Vertriebsagent , Wirtschaft Standflache: ab 4 b 10 Einzelstande je 4 oder 6 gm frei komb 3T (So., Mo., Di.)
& Exportforderer, Accelerator u.a. Fir eine Buchung eines Gemeinschaftsstandes kénnen einfach mehrere vorgefertigte Einzelstande zusammen gebucht
Start-up-Programme werden; z.B. 4 x Standard Stand 4gm + 1 x Cook Stand 6 gm + 1 Cool Stand 6 gm (Stand-Buchung je Ausstellerkategorie)

2 Freitickets je gebuchtem Einzelstand (Intergastra-Ausstellertickets; weitere Tickets mit Rabatt)

Gratis-Teilnahme an der NEWFOOD X NOW Konferenz sowie an den Investor und Food Buyer Networking Nights

ST Roll-up Aufstellung & Auslage von Werbung (Media- & Flyer Tisch)
inkl. Pitch-Moglichkeit (3-Minuten-Pitch)
Logoprasenz mit Link als Aussteller auf newfoodx.com
S;e:tz'sn‘:h Namentliche Nennung im Standplan-/Ausstellerverzeichnis des NEWFOOD X NOW Event-Magazins 2026
(4‘1"‘) ‘ l‘@ I inkl. Intergastra Medien-/Werbepaket (Erwahnung als Aussteller im Intergastra-Messekatalog)

Verkauf von Ware am Stand mdglich

Gemeinsames Trockenlager & gemeinsame Nutzung Vorbereitungskiiche

Kochstation oder Wir bieten verschiedene Optionen fiir individuelle Gemeinschaftsstdnde. Registriere dich hier fir
Kiihltheke bzw. . . . . . . ) .
Kiihlschrank einen Gemeinschaftsstand oder kontaktiere Mark Leinemann direkt fiir eine Individualberatung:
S2am oo} mark@crowdfoods.com | +49 172 7434309 | +41 76 3441070

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &
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NEWFOOD X NOW: Preise NewFood X Innovations-Expo*
Buche jetzt dein Ausstellerpaket.

Ausstellerpakete fiir Start-ups, Scale-ups Definition & Bedingungen: Start-Up,
und sonstige NewFood Innovatoren &

Enabler

Start-Up Einzelstand Standard, 4 gm

Start-Up Einzelstand Cook/Cool (inkl. 1
Kochstation ODER 1 Kuhltheke bzw.
Kuhlschrank), 6 gm

Scale-Up Einzelstand Standard, 4 gm

Scale-Up Einzelstand Cook/Cool (inkl. 1
Kochstation ODER 1 Kihltheke bzw.
Kuhlschrank), 6 gm

NewFood Innovator & Enabler Einzelstand
Standard, 4 gm

NewFood Innovator & Enabler Einzelstand
Cook/Cool (inkl. 1 Kochstation ODER 1
Kuhlschrank), 6 gm

Start-Up Gemeinschaftsstand (auf Anfrage),

kombiniert ab 4 bis max. 10 Einzelstande
(Preisbeispiel: 4-8 Einzelstande Standard, inkl. Rabatte)

Scale-Up, NewFood Innovator oder
Enabler

Griindung 2020 bzw. spéter ODER
Umsatz unter 5 Mio. €
Griindung 2020 bzw. spater ODER
Umsatz unter 5 Mio. €

Umsatz (iber 5 Mio. €, Griindung nicht

vor 2018 (nicht bérsennotiert, kein Corporate Start-
up oder Mehrheitsbeteiligung von Konzernen)

Umsatz (iber 5 Mio. €, Griindung nicht
vor 2018 (nicht bérsennotiert, kein Corporate Start-
up oder Mehrheitsbeteiligung von Konzernen)

Nur Aussteller mit Start-up-Bezug,
Corporate Start-ups, Start-up Zulieferer
oder Dienstleister

Nur Aussteller mit Start-up-Bezug,
Corporate Start-ups, Start-up Zulieferer
oder Dienstleister

Aussteller am Gemeinschaftsstand
mlissen Start-ups sein. Standard und
Cook/Cool Stéande kombinierbar

Early Bird

Preis (bis (ab 01.09.2025)

31.08.2025)
1750 € 2'000 €
2'250 € 2’500 €
3'500 € 4’000 €
4’500 € 5000 €
5600 € 6'000 €
6'500 € 7’000 €

individuell ab individuell ab
6.650 € bis  7.600 € bis
14.000 € 16.000 €

Normalpreis CF Rabatt

fir crow dfoods

Mitglieder

25.00%

25.00%

25.00%

25.00%

25.00%

25.00%

0.00%

*Preise exkl. 19% USt./MwSt.; Early Bird Preise gliltig nur bei Buchung und Bezahlung bis 31.08.2025; der Veranstalter hat das Recht,
bestimmte Ausstellerbuchungen ohne Angabe von Griinden abzulehnen; Buchung und Zahlung via crowdfoods

NEWFOODX

STUTTGART

crowdfoods
Mitglieder
erhalten 25%
Rabatt auf die

Standpakete
(gilt nicht far
Gemeinschaftsstande)

Werde jetzt
crowdfoods-
Mitglied und spare
25%* auf deinen
Ausstellerstand!

Jetzt

Mitgliedschaft +
Einzelstand direkt

JUINTERGASTRA

© by crowdfoods.com &



https://newfoodx.com/stand-buchen/
https://newfoodx.com/stand-buchen/
https://newfoodx.com/stand-buchen/
https://newfoodx.com/stand-buchen/

NEWFOOD X NOW: Expo Standplanung - max. 118 Stande
Ausstellerplan imICS EG (vorlauf g)

=]

X

21x6

/77'

[

L

viflcaafifl

|
/1 YIS OIS

NEWFOODX

L83
1S

EINGANG OST

& Copyright - Expeniimer Messe SILtigan - Lihebemschiio peschitzt

Vorschlag, 14.05.2025

New Foad Expa & Gonference

AEx Stin Spansoren |c 2um

141x Hochiische: JMT LEVANTE 110 - 12

141x Barhocker: JMT
ca B Khischranke hoch
46588 Lim Messebau-Wande
B Messeban-Taren

Dl - Wt
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_ @] il e S— 4 =
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Beschaflung der Flachen:
2x2m, ohne Teppich. e ein Stromanschiuss 230VMBA,
Messehauwands|bluepool| hiren 2m, seitich je 1m, je ein Hochtischd MT)

Flachen auf denen mit Lebensmittel und Filssig ketien hantier: wird, becarf es einen abwaschbaren

SchutzhodeniGTS)

* 34 Cook & Cool Stande & 6 gm
* 67 Standard Stédnde 4 4 gm
* 1 Info-Counter NewFood X + crowdfoods

* 16 Partner-Stande (Glasfront Ost)

Cook & Cool Zone:
max. 34 Stande a 6 gqm

mit Kochstation oder
Kuhltheke/Kuhlschrank
mit CTS Boden

Vorbereitungskiiche Aussteller

Trockenlager fir Ausstellerware (ungekihlt)

Infocounter NewFood X + crowdfoods: 3x3 m = 9 gm

JUINTERGASTRA

© by crowdfoods.com &



Programm NFX NOW 2026 Konferenz NOwW
Sa.7.2.11-17h So. 8.2. 11-17h Mo. 9.2. 11-17 Di. 10.2. 11-17h Mi. 11.2. 11-17h

Kein Programm NFX NOW NFX NOW NFX NOW Kein Programm
Programm: Fokus Programm: Fokus Programm: Fokus
Change Startups + Gastro Startups + Food

Masterclasses Masterclasses Masterclasses
Food + Gastro Food + Gastro Food + Gastro

Evt.: Food Leader
Innovation Day

Open Meetup Investors Night Food Buyers Night
(19:00 h), evitl. (18:00 h) (18:00 h)

Networking: VIP Lounge (Einkaufer & Investoren), 10-18 h

NFX NOW Networking: Online Networking via Community (24/7)

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &




Zeitschema* NFX NOW 2026 Konferenz

Inspiration Stage
10:20 Begriissung

11:00 Impuls / Keynote 01
11:15 Talkpanel 01

12:00 Impuls / Keynote 02
12:15 Talkpanel 02

13:00 — 15:00 Pause
15:00 Impuls / Keynote 03
15:15 Talkpanel 03

16:00 Impuls / Keynote 04
16:15 Talkpanel 04

17:00 Ende / Networking

Innovation Stage

10:50 Intro

11:00 Keynote 01
11:30 Keynote 02
12:00 Keynote 03
12:30 Keynote 04
13:00 — 15:00 Pause
15:00 Keynote 05
15:30 Keynote 06
16:00 Keynote 07
16:15 Keynote 08
17:00 Ende / Networking

Masterclasses
10:50 Intro

11:00 Masterclass 01
11:45 Pause

12:00 Masterclass 02
13:00 — 15:00 Pause
15:00 Masterclass 03
15:45 Pause

16:00 Masterclass 04
16:45 Ende / Networking

Startup Pitches
10:50 Intro

11:00 Session 01 (8
Pitches)

11:50 Pause

12:00 Session 02 (8
Pitches)

13:00 — 15:00 Pause

15:00 Session 03 (8
Pitches)

15:50 Pause

16:00 Session 04 (8
Pitches)

17:00 Ende / Networking

Innovation Day
10:50 Intro

11:00 Session 01 (Talk /
Keynote)

11:50 Pause

12:00 Session 02 (Talk /
GVl )]

13:00 — 15:00 Pause

15:00 Session 03 (Talk /
Keynote)

15:50 Pause

16:00 Session 04 (Talk /
Keynote)

17:00 Ende / Networking

Networking: Konferenz Networking Lounge (Einkaufer & Investoren), So. — Di. 10-18 h

Networking Nights: Expo & Konferenz Area (So., Mo. 18:00 — 22:00)

*Zeitplanung gilt fuir alle Bihnen und alle Tage, Innovation Day nur an einem Tag, es gibt 2 Masterclasses: 1 x Food und 1 x Gastronomie

JUINTERGASTRA

© by crowdfoods.com &



NEWFOODX

NEWFOOD X NOW: Konferenz Raumplanung - 6 Raume NOW
Raumplanim ICS 1. OG (vorliufig). o

Konferenzplan:

C7: 3-geteilt fir 2 Masterclasses
Luftraum (MCs);

+ C7a: MC Food (70 PAX),
+ C7b: MC Gastro (70 PAX)
» CTc: Startup-Pitches (70

3
O o
- C6: Food Leader Innovation Day

Luftraum

Saal C1

[&]
&1

Halle

(140 PAX)
C5: Inspiration Stage (200 PAX)
cs.c: 23 : C4: Innovation Stage (200 PAX)

C3 + C8: Konferenzbiiro, Lager,
Meetingraum

= C-X: Networking-Lounge (120
PAX)

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com



NFX NOW 2026 Konferenz: Themen u.a.

Food & Gastro
Innovation in

der Praxis
Foodwaste,

Ernahrungswende

& Konsument
Upcycling
Alternative Lieferkette & Sourcing (was machen wir,
wenn uns z.B. der Kaffee ausgeht oder zu teuer wird?)

Food & Gastro
System Change
— how!

New Energy
in der Food-
Produktion

Kreislauf-
wirtschaft,

Food Innovation
fur Food Leader

(derzeit noch offen)

eplant): Fabj. .

7z & Inhaltepartner (9 abian Zbjng,

omer™” itelwirtschaft, DLG, REWE: EC2FL, ﬁﬁfﬁggénheim, Brinkschuite (f(n/\/)(CH
BVE/Lebensm wiss Food Research, 1~ Fraunhofer, Infl

Markant, Gaf" Oha,’,—’ ' [?HBW Ravensburg & Hg;’-ﬂ%ﬁ’ ZHAW ZH luencer: Stefanje Gie
o We,’lzgig%ma}ingen, startups @HSG: ' Investorep; Olaf Ko,
FH Albs (REWE), Rop Krone

Speaker (geplant) U.a. vop

Veganz
, p/anted, Bl
(99f. mit Trett)), Bﬁff:/

Si
(Simon Tress, Timo Hi/debrand )

Masterclasses
Food + Gastro
fur Startups

» wie komme ich ins
Regal bzw. in die Gastro

» Marketing

* Produktion/
Produktentwicklung

* Finanzierung

U Seafooq, R,
. , Revo, F
Biy, KoRo, REWEOrmo, K/osterk/tchen

TV Koch
& Brang Ambassdor Lidl), Niko

singer (GNTH)

h/ Fabio Zi
Wes ‘emssen, Clement Tischer

JUINTERGASTRA

Masterclasses
Gastro — Fokus
New Gastro flir
Gastronomen

« Startup Innovationen flr

die Gastro

» Wie verkaufe ich New
Food meinen Gasten

» wie die Gastro mit
Startups zusammen
arbeiten kann

Jetzt als Speaker

bewerben!

© by crowdfoods.com &


https://docs.google.com/forms/d/1PeLKWGkJJU1eGNGHy782-UVH_vV9-d_ejoVfwODY-k0
https://docs.google.com/forms/d/1PeLKWGkJJU1eGNGHy782-UVH_vV9-d_ejoVfwODY-k0

NFX NOW 2026 Networking NOwW

2 Networking Nights, 3 x

Networking: Networking Lounge

Pre NFX NOW Meetup: loses Get- Digitale Community (oder Area) tagsuber
together am Vorabend (Sa.) der NFX via crowdfoods.com: auf der NFX NOW

(geplant) zum digitalen Messe fur Speed-
Dating oder

Investors Night (So.): open Matchmaking und zur
Terminvereinbarung
mit Ausstellern und

individuelle 1:1

Food Buyers Night (Mo.): open Gesprache (nur fir

So. + Mo. jeweils mit Live Pitch & Teilnehmenden Einkaufer, Aussteller

Cook / Prasentations-Show an aus und Investoren)

gewahlten Standen (geplant)

JUINTERGASTRA © by crowdfoods.com &



NFX NOW 2026 Magazin

Konferenz & Expo Magazin mit:
Programm & Speakern
Ausstellerverzeichnis & Standplan

Redaktionellen Beitragen, Interviews, und
Hintegrinden zu Konferenzthemen

Spezielle Portraits

Online, ePaper & Print (geplant: 44 — 100 S.,
4c, 35.000 Ex.) + NL

Anzeigen & Advertorials 1/1 S. 4c ab 3.500 €

Kontaktiere Mark Leinemann fiir eine Anzeigenschaltung:
mark@crowdfoods.com | +49 172 7434309 | +41 76 3441070

NEWFOODX

SONDERAUSGABE zur NEWFOOD X NOW Expo & Ma@aZLV\/ by @E2

Konferenzan der INTERGASTRA 08.02-10.02 2026

Plantedim Interview: Von Null auf 100 Mio. in 5 Jahren
Wie man als Startup mit pflanzenbasiertem Fleischersatz
in Gastro und Handel erfolgreich skaliert

ny .

NEWFOOD X NOW: Innovative Aussteller an der Intergastra, Konferenzprogrammund
Masterclasses zu New Food & Gastronomy. Zukunft schmeckt: Startup Portraits. Future of
Food & Cuisine: Wie geht agile Innovation. Collaborate: Wie Startups mit der Gastro
erfolgreich zusammen arbeiten kénnen.

JUINTERGASTRA
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NFX NOW 2026: Partner werden! NOW

75.000+ hochwertige Business-Kontakte ohne Streuverluste
warten auf dich.

Presenter Paket: Partner Paket: Supporter Paket:

Ab 25.000 €* Ab 12.500 €* Ab 7.500 €*
Hauptsponsor & Presenter Teilprogramm-Sponsor Selektive Nennung
Konferenz & Expo Partner Nur Konferenzpartner 4 gm Stand

Logo uUberall und auf Bihne Talkpanelteilnahme Ya Anzeige in Magazin

Speakermaglichkeit Selektive Logoprasenz Individuelle Moglichkeiten
6 gm Stand 6 gm Stand

Red. Beitrag + 1/1 Anzeige in 1/1 Anzeige in Magazin Sachsponsor Paket:

Magazin Individuelle Mdglichkeiten Ab 7.500 €
Individuelle Moglichkeiten

Individuelle Moglichkeiten

Kontaktiere Mark Leinemann fiir dein individuelles Sponsoringpaket: mark@crowdfoods.com | +49 172 7434309 | +41 76 3441070

JUINTERGASTRA *Preise exkl. MwSt./Ust. © by crowdfoods.com &
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Uber crowdfoods:
Das Netzwerk fur
Innovation in Food,

Gastro, Handel & Agrar.

Gegrindet als NPO/NGO mit Sitz in der Schweiz, sind wir als
Verband und Netzwerk mit mehr als 1.000 Kontakten die
Stimme der Innovatoren und Startups entlang der gesamten
Nahrungsmittelwertkette in Deutschland, Osterreich, der
Schweiz und Liechtenstein (DACHLI).

Wir férdern Innovatoren und Startups vom Acker bis zur Gabel
bzw. Regal durch Weiterbildung und Vernetzung mit
Entscheidern, Experten, Investoren, Forschern sowie der Politik
in Food, Agrar, Gastronomie und Handel.

Auf mittlerweile Uber 7 gro3en Konferenzen und Messen und
zahllosen kleineren lokalen und digitalen Events haben wir
mehr als 5.000 Teilnehmende fur Food-Innovationen begeistert,
durch neues Wissen inspiriert und mit den passenden
Geschaftskontakten vernetzt.

New Food Festival © www.crowdfoods.com



d-Innovation Erfolg oy

Gestartet 2018 umfasst unser Netzwerk heute tiber 1.000 Geschaftskontakte

Handel &
Gastro (GH,
LEH) &
Distribution

Startups in Food, Industrie
Agrar, Gastro & (Marken &
Handel Zulieferer)

Innovation & Startup Scouting o Events, PR Weiterbildung, Innovation &

& Matchmaking & Marketing Transformation
4 |

Fachmedien, Startup-, Food-
Marketing & & Forschungs-
Messen Netzwerke

Investoren &
Acceleratoren

© www.crowdfoods.com



Fragen? D T

Vernetzen Sie sich mit Innovatoren und Startups in
Food, Gastronomie, Handel & Agrar in DACHLIL.

Ihr Kontakt:

Mark Leinemann | Co-founder & president
mark@crowdfoods.com | CH +41 76 344 10 70 | DE +49 172 743 43 09 (Whatsapp)

www.crowdfoods.com — the 1st Association of innovators & startups in food, agriculture,
gastronomy & retail in Germany, Austria, Switzerland & Liechtenstein (DACHLI)

crowdfoods | Verein nach Schweizer Recht | Vereinssitz: Gaissbergweg 5 | CH-8280 Kreuzlingen / Switzerland


mailto:mark@crowdfoods.com
http://www.crowdfoods.com/
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